GASTHAUS
SCHLOSS TANDERN

AuBer Haus-Wochenkarte ab 23.08.25

Warme Kiche von 11:30 bis 13:30 Uhr & 17:30 bis 21:00 Uhr
Alle Preise auf dieser Karte sind bereits 10 % ermaRigt fiir Abholer
Telefonische Bestellung: 08250 — 928 40 46

€
Bunte Salatvariation mit gebratenen Pfifferlingen,
Speckwiirfel & Crodtons (auf Wunsch vegan) 16,50
e als Vorspeisenportion 12,90

290

Steinpilz-Tortelloni gefiillt mit Steinpilzen & Ricotta (vegetarisch)
in Rosmarinbutter, garniert mit glacierten Kirschtomaten & Parmesan 15,60

Kalbsleber “Venezianische Art” (Biofleisch)
Geschnetzelte Kalbsleber in Balsamicojus mit Zwiebeln und Thymian,
dazu Kartoffelschnee 23,90

Flammkuchen aus dem Steinofen
e Elsasser Art mit Sauerrahm, Kase, Speck & Zwiebeln 12,90
e Feinschmecker Art mit Sauerrahm, Zwiebeln, Lachs, & Pesto 16,80

e Mediterrane Art mit Tomatensol3e, Kapern, Zwiebeln & Oliven 13,90
(vegan)

Gemiise der Saison gebraten in Olivendl mit frischen Krautern

e grof3e Portion / kleine Portion (vegan) 11,50/ 7,00
999
Hausgemachtes Mousse au Chocolat 7,90

garniert mit frischen Beeren und Fruchtmark

(Fur unsere vegan gekennzeichneten Speisen verwenden wir z. Teil pflanzliche Alternativprodukte)



GASTHAUS
SCHLOSS TANDERN

AuBer Haus - Mittagsangebot ab 23.08.2025

Donnerstag — Samstag (auRer Feiertags) von 11:30 bis 13:30 Uhr

Alle Preise auf dieser Karte sind bereits 10 % ermaRigt fiir Abholer

Telefonische Bestellung: 08250 — 928 40 46

Das Mittagsangebot kann nur als Men( bestellt werden

Hauptgang + kleiner gemischter Salat oder Tagessuppe

Tagessuppe

Aufgeschmolzene Brezensuppe (vegan)

Menu 1

Gebackene Champignons mit Dip
an bunter Salatgarnitur (vegetarisch)
€11,60

Menu 2

Bandnudeln mit gewiirfeltem Lachs und Seelachs
in Limonensol3e
€ 14,30

Menu 3

Hahnchenschnitzel , Allgauer Art”
Uberbacken mit Tomate und Kase, dazu Bratkartoffeln
€ 15,20

(FUr unsere vegan gekennzeichneten Speisen verwenden wir z. Teil pflanzliche Alternativprodukte)



